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IL SEGNO DEL SOLE,
LA LUCE DA CUI TUTTO HA
INIZIO, SIMBOLEGGIA
QUESTO VINO D’ANNATA;
DAL PROFUMO RICCO
DI SFUMATURE, E
PROVENIENTE DAI VITIGNI
CORVINA E RONDINELLA
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Bardolino Classico doc
BIOWEIN

Der Bardolino Classico DOC von Le Tende wird aus den tra-
ditionellen veroneser Rebsorten Corvina und Rondinella gekel-
tert. Der fruchtige, angenehme Rotwein, wird jung getrunken.
Die Rebflachen befinden sich 220 m Uber dem Meeresspiegel
im Herzen des Bardolino-Classico-Gebiets. Das besondere
Mikroklima des Higellandschaft am Gardasee mit guter Ther-
mik und ausreichenden Niederschlagen lassen einen eleganten
Wein mit frischen, ausgepragten Fruchtnoten entstehen.

Die biozertifizierten Weinberge auf rund einem Hektar Flache
wurden zwischen 2003 und 2015 bepflanzt. Die mittlere Pro-
duktionsmenge liegt bei 9000 kg/ha.

REBSORTEN
Corvina veronese, Rondinella

EIGENSCHAFTEN

Farbe: leuchtendes Rubinrot

In der Nase:Walderdbeeren, Kirschen und eine Andeutung von
Pfeffer

Am Gaumen: ausgewogene Saure, frisch, angenehm

PASST ZU

sehr vielen Gerichten. Ideal zu Pasta, Risotto, StiBBwasserfisch,
gegrilltem Fleisch und auBerdem zu scharfen bzw. exotischen
Speisen.

Serviertemperatur: 16 °C,im Sommer auch 6 °C
Alkoholgehalt: 13 % vol.
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