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BARDOLINO

denominazione di origine controllata e garantita

SUPERIORE

IL SUO SIMBOLO E IL FRUTTO
CHE, COME UNO SCRIGNO,
RACCHIUDE IN SE | SEGR!
DELLE ORIGINI: QUES
VINO DI PERSONALIT.
STRUTTURATO, RIVELA
UN INTENSO PROFUMO'
DERIVANTE DALLE PREGIATER
UVE CORVINA, RONDINELLA:
E MOLINARA.
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2.7 Organic Wines

Bardolino Classico Superiore docg
BIOWEIN

Der Bardolino Superiore Classico DOCG von Le Tende

wird aus den traditionellen veroneser Rebsorten Corvina und
Rondinella gekeltert. Es ist ein kraftiger, korperreicher Rotwein,
mit Andeutungen von roten Friichten und Gewiirzen. Nach dem
Keltern reift der Wein ein Jahr lang im FaB- 80 Prozent in Fass-
ern aus Zement, 20 Prozent in gebrauchten Barriques.

Die Rebflachen befinden sich 220 m Gber dem Meeresspiegel im
Herzen des Bardolino-Classico-Gebiets bei Cavaion Veronese.
Die biozertifizierten Weinberge wurden zwischen 1985 und
2000 bepflanzt. Die Flache betragt 2 Hektar, die mittlere Pro-
duktionsmenge liegt bei 9000 kg/ha.

REBSORTEN
Corvina veronese, Rondinella, Merlot

EIGENSCHAFTEN

Farbe: Granatrot

In der Nase: dunkle Beeren und eine Andeutung von Zimt und
Nelken

Am Gaumen: angenehm trocken, ausgewogen

PASST ZU
Fisch aus dem Ofen, gegrilltem Fleisch, frittiertem Gemdise,
Polenta, Kase

Serviertemperatur: 16 °C
Alkoholgehalt: 13 % vol.
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