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azienda agricola

CH]IA.‘I;%[ETTO
BARDOLINO

denominazione di origine controllata
CLASSICO

ACCOMPAGNATO DAL
SIMBOLO DEL VENTO,
CHE COME UN RESPIRO
LEGGERO E POTENTE
ACCAREZZA LA TERRA E
DIFFONDE LA VITA,
QUESTO VINO DAL PROFUMO
FRUTTATO E INTENSO,
SI LASCIA BERE GIOVANE E
S1 APPREZZA FRESCO
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AZIENDA AGRICOLA

2.7 Organic Wines

Chiaretto di Bardolino Classico d.o.c.

BIOWEIN

Der Chiaretto di Bardolino DOC von Le Tende wird aus den
traditionellen Rebsorten Corvina veronese, Rondinella und San-
giovese gekeltert. Der Wein bleibt nur kurze Zeit auf der Mai-
sche und wird dann gefiltert. So entsteht ein frischer Roséwein,
der jung getrunken werden sollte.

Die Rebflachen befinden sich im Moranengebiet bei Cola di
Lazise, 120 m uber dem Meeresspiegel im Herzen des Bardo-
lino-Classico-Gebiets. Leichter Wind und das ganz besondere
Mikroklima dieses Hugelgebiets am Gardasee lassen elegante
Fruchtnoten entstehen.

Die biozertifizierten VWeinberge auf rund einem Hektar Flache
wurden zwischen 2002 und 2008 bepflanzt.

Die mittlere Produktionsmenge liegt bei 9000 kg/ha.

REBSORTEN
Corvina veronese, Rondinella, Sangiovese

EIGENSCHAFTEN

Farbe: helles Rosé

In der Nase: Zitrusfriichte, Himbeere und Anklange von Zimt
Am Gaumen: zarte Andeutung von roten Beeren, harmonisch
und fein

PASST ZU
Antipasti, Krabbencocktail und exotischen Gerichten;ideal als
Aperitivo

Serviertemperatur: 4-6 °C
Alkoholgehalt: 12,5% vol.

Azienda Agricola di Fortuna & Lucillini S.S.
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